AL TERRAZZO
APARTMENTS & RESTAURANT

Benvenutl, Willlkomumen, Welcome
Famiglia Negri

”Sempttcitﬁ, pgenulnita e tradizione”
"Elnfachheit, Authentizitit und Tradition'

"Sémpt’wltg, avttl/lewtéo’utg and traditlon”

@" Rete: Tervazzo Internet
Password: stefano2017
l, @) @alterrazzotignale

ﬁ Ristorante Al Tervazzo

d @ruculitignale

TikTok

Q 0039 0365 70230

@ rueull.com




L wostro benvenuto
cown focacce, cracker, pane e
olio biologico di nostro produzione

>
unser WLLLkRonmumen
Lt Brotehew, Crackern, Brot und
BLobl unserer Produktion
>
.our welcone
with buwns, crackers, breao and
organic oil of our production

Coperto a persond, Gedeck pro Person, Place setting for ont person - € 2,50



APERITIVI - APERITIFS

Bollicina "Ferrarl Maximiune Blane de Blancs”
€ 2,00

Bollicina "Garda Brut Octavus" Az.Agr.Averoldl
€ 4,00

Aperot SPY'Ltz

€ 5,00

Hugo Spritz

€ 5,00

Cipriant Bellini - New
Prosecco e purea di pesea bianen - Proseceo und weiber Pfivsich - Proseceo and white peach
€ 7,50

Gin Tonlic
Luz - Gin Mare - Hendrick's - Ballor - Grumdial - Monkey 47 - Malfil Pompelimo, Limone
€ 10,00

Vermouth
BLONCD 0 10550 - WelD oder rot - White or red - € 4,50

Virgin Bellini Cipriant - New
Analeolico a base di purea di pesca bianca
Ohne aleol weiber Pfirsich aperitif - No aleoholic white peach drink
€ 4,50

Aperol Spritz Analeolico
Alkoholfrel - no aleoholic
€ 4,50




ANTIPAST! - VORSPEISEN - APPETIZERS

Antipasto misto della casa
Adffettatl wistl, formagoella di Tremosine, cappond di biete, polentn abbrustolita, verdure tn agrodolce
Gemlsehter Aufschnitt, Tremosine-Kise, Ritben Timbale, gersstete Polenta, bittersich Gemiise

Mixed cold cuts, Tremosine cheese, timbale of beets, toasted polemtn, bitter-sweet vegetables
€ 14,00

Antipasto vegetariano della casa
cappond di biete, lnvoltino di verza, tortine di zucchine, verdure grigliate, formaggella at ferri
Riuben Timbale, Kohl Roulade, Zucehintleuchen, Kise und Gemiise vom Grill

Timbale of beets, cabbage voulade, zucchind ple, grilled cheese and vegetables
€ 14,00

Selezione di formagoi locall di Malga con confetture
Typlsche Kiseauswahl mit Marmelade

Selection of local cheeses with jams
€ 14,00

Carpaccio di wmanzo marinato con verdure croceantt in agrodolee
Hausgemachte Marinierte Rindfleischschelben mit knackigem bittersid Gemiise

Homemade marinated beef slices with crunchy bitter-sweet vegetables
€14,00

Burrata pugliese con crudo di Parma Gran Tanara, acclughe e pane Carasau
Typischer apulischer Mozzarella wmit speziellem Rohschinken, Sardellen und Brotteig
Typical Apulian mozzarella with special vaw ham, anchovies and bread dough
€ 14,00



PRIMI PIATT] - ERSTE GERICHTE - FIRST PLATES

Tris della casa

(Maccheroncint al Tervazzo, Fagottini, Strangolapreti)
Drel versehiedene Hausgemachte Nudelgerichte (Maccheroncind , Fagotting, Strangolaprett)
Three different home made pasta (Maccheroncindt , Fagotting, Strangolaprett)
€13,00

Maccheroncinl "Al Terrazzo"

Trafilatl al bronzo con salsa al pomodoro, poreind e peperoncing
Hausgemachte Pasta wmit Tomatensauce , Stelnpilzen und Chill
Homemade pasta with tomato sauce, porcinl mushrooms and chill
€11,00

Fagottini della casa
Mezzaluna di gnoceo di patate con vipleno di ricotta e spinact, burro fuso e gocela ol powodoro
Telgtaschen mit Ricotta und Spinat, mit zerlassener Butter und elnem Tropfen Tomaten
anocehi filled with ricotta ano spinach, with melted butter and a orop of tomato
€11,00

Strangolapreti di spinact e patate al burro versato
Spinat und Kartoffelenddel wiit zerlassener butter
Spinach and potato dumplings with meelted butter
€11,00

Agwolottl fattl in casa con ripleno di Bagoss con burro versato e salvia dell' orto
Hausgemachte Ravioll gefillt mit typlsehe Kise Bagoss mit Butter und salbel von Gemiisegarten
Homemade ravioll stuffed with typleal cheese Bagoss with butter and sage of vegetable garden
€ 11,00

Spaghettl trafilatl al bronzo alla carbonara con guanciale stagionato
Hausgemachte spaghettl wait Eler, gemachter Speck wno schwarzem Pfeffer
Howmemade spaghettl with egg , cured bacon and black pepper
€11,00

Spaghettt trafilati al bronzo con powodoro ciliegino e stracclatella
Hausgemachte spaghettl mit Kirschtomate und Frisch Mozzarella
Homemande spaghetti with cherry tomato and fresh mozzarella
€11,00

Zuppa del glorno
Suppe des Tages
Soup of the day

€ 9,00



SECONDI PIATTI - HAUPTGERICHTE - MAIN COURSES

Coregone di Lago alla brace (in stagione)
Felehew vom Grill (bn der Salson)

Grilled fish from the qarda Lake (tn season)
€ 18,00

Trota alla brace
Forelle vom Grill

Grilled Trout
€ 16,00

Branzino di mare alla brace
Seebarsch vom Grill

Grilled sea bass
€ 18,00

Pollo alla brace (1/2 pollo)
Hidnehen vom Grill (1/2 Hidanchen)

Grilled chicken (1/2 chicken)
€ 15,00

Nodino di vitello alla brace (cn.220 gr.)
Kalbskotolett vom Grill

Grilled veal steak
€ 22,00

Gquancialino di vitello glassato cotto a bassa temperatura
kalbsbiickehen el niedriger Temperatur gegart mit Sobe

Soft veal meat cooked at Low temperature with sauce
€ 22,00

Cotoletta di vitello con L'osso alla wmilanese

Kalbsschnitzel mit Kinochen
veal cutlet with bone Ln bread crunibs
€ 22,00

L nostri secondl plattl sono accompagnati con controno del glorno
die Hauptgerichte werden mit elner Beilage des Tages beglietet
the main courses arve accompanied with a side dish of the day



SECONDI PIATTI - HAUPTGERICHTE - MAIN COURSES

Entrecote di manzo trlandese alla brace (gr. 250 ciren)
lrish Entrocote vom Grill (ohine Kinochen)

Grilled trish Entrecote (Without bone)
€ 24,00

Bistecchine di cervo alla brace
Dunne Hirseh Fletseh vom Grill

Grilled deer steake
€ 24,00

Filetto di manzo alla brace (gr. 200 ciren)
Rinderfilet vom Grill

qrilled Fillet Steak
€ 26,00

Costata di manzo alla brace (or. 450/500 clren)
Rinderkotolet (mit Kinochen) vom Grill

Grilled Entrecote (with bone)
€ 24,00

Florentina ol manzo alla brace (1 Ko clrea)

Grilled T-bon Steak
€ 60,00

Costine di wmatale alla brace
Schwelnerippehen vom Grill

Grilled porie vibs
€ 17,00

Grigliata wista di carne (minimo per due persone)
Bistecea di manzo, costine di matale, pollo, salaming
Flelsch arillteller (Minlmumt zwel Personen)

Dunne Rindfleisch, Schwelnerippehen, Hihnehen, Salamis
Mixed meat ortll (minlmal two persows)
Beef steak, pork ribs, chicken, Salamis
€ 17,00 (@ persona/Person/person)




Specilalita tipica della casa
Tgpiscm Spezmtﬁtﬁt Vo Haus
Tws’wat honie speaéattﬁes

SPIEDO CON POLENTA

€ 17,00

ALLA DOMENICA A PRANZO - SUPRENOTAZIONE

Pollo, Costine di matale, Lombo di wwatale, coniglio, patate, salvia, burro e sale.
Cotto alle brace per ca. 4 ore
Accompagnato con polenta (farina di wais nostronna)

AM SONNTAG - MITTAGESSEN - BEI VORANMELDUNG

Hilhnehen, Schwelnerippenstiickehen, Schwelnelende, Kaninchen, Kartoffeln,
Salbel, Butter und Salz. Gekocht auf offenen Feuer fitr ca. 4 Stunden.
Beglettet mit polenta (Matsmehl Ba Uern)

ON SUNDAY - LUNCH - ON RESERVATION

Chicken, pork ribs, pork Loin, rabbit, potatoes, sage, butter and salt
Roasted above an open fire for about 4 hours
Accompanied with polenta (cornmeal farmer's )



CONTORNI EXTRA - EXTRA BEILAGEN - EXTRA SIDE DISHES

cappont di biete con olio biologico di Tignale
Riben Tinbale mit Blo-Ol von Tignale
Tlmbale of beets with organic oil of Tignale
€ 6,00

tnwvoltini di verza con ollo biologico di Tignale
Kohl Roulade mit Blo-Ol von Tignale
cabbage roulade with organic otl of Tignale
€ 6,00

Formaggella di Tremosine atl fervi
Typlsche Local Kise vom Grill
Typteal Local grilled cheese
€ 5,00

Patate al forno con rosmarinoe
Gebackene Kartoffeln mit Rosmarin
Baked potatoes with rosemary
€ 4,50

Patate fritte
Powmmes frites
French fries
€ 4,50

Verdura wmista (insalata, carote, powmodort)
Gemlschtes Gemise (Salat, Karotten, Tomaten)
Mixed vegetables (salad, carvots, tomatoes)
€ 4,50



BEVANDE - GETRANKE - BEVERAGES

Acqua wminerale (waturale o frizzante) San Pellegrino #5 ol. 2,00 €
Mineralwasser (nitt oder ohne Kohlemsiivre \Wasser )

Mingralwater (still or sparieling water)

vini bianohi - weibwein - white wine b4
Bollicina "Fervari Maxbmum Blance de Blancs" 8,00 €
Bollicina "Garda Brut Octavus" Az Agr.Averoldi 4,00 €
Lugana "Perla del Garda" 4,00 €
Vint rosatl - Roseweln - Rosé wine !
Chiaretto "Az.Agr.Averoldl 4,00 €
Vinl rosst - Rotweln - Reol wine ,
Bardolino classico "Cecilin Beretta" 4,00 €
Groppello "Az. Agr.Averoldl 4,00 €
valpolicella classico "Famiglia Pasqua’ 4,50 €
Ripasso valpolicella Superiore "Famiglia Pasqua’ 550 €
vint dealcolati - Alkoholfretes wein - Now aleoholic New ?
Vino bianco Riesling - weibwein - wWhite wine 5,00 €
VLo rpsso Plervve zero - Rotweln - Red wine 4,00 €
Blrra analeolica =z cl. 4,00 €
Alkoholfreles Bler

Now aleoholic beer

Blrra alla sp’ma ttaliana "Peronl"

(tallenich Bler vom Fass "Peronl" - tallan Draft beer "Peront” 40 cl. 5,00 €

Blrra artigianale "La bionoda" gluten free - eivificlo Manerba 23 cl. 5,00€
Hawnwerker bier blond Gluten Frel
Craftbeer blonde gluten free

Blrra artiglanale rossa "Cucunera® - Birificlo Manerba 23 cl. 5,00€
Hawnwerker rotes bier
Craftbeer veol

welzenbier 50¢cl. 6,00 €
Bibite: coca cola, fanta, the, lemonsoda, sprite z50€
Suceht difrutta (weela, arancia, ananas) =0 cl. 2,00 €

Fruchtsiifte (Apfel, Orange, Ananas) - Fruit julces (apple, orange, Pineapple)



DESSERT fattl in casa

Hausgemachte - Homemade

Gelato cremoso - € 6,50

Cremlges hausgemachtes Els
Creamy homemade Lee cream

Sorbetto al cucehiaio (senza latticinl) - €6,50

Sorbet in Lsffel (keine Milehprodukte )
Sorbet tn spoon. (o da'wg)

Tiramisi - € 6,50

Stogliating con mele e Créme Bruleé - € ¢,50

Blattertelgoeback mit Apfel unol Creme Briled
Tart with apple ano Créme Bruleé

Tris di dolel a sorpresa - € 7,00
Tris von hausgemachten Desserts, liberraschenol
Tris of homemade desserts, surprisingly

Blscottint con bieehiere ol weoscato passito - € ¢,50

Kekse mit einem Glas typischen sichen Wein
Biscuits with a glass of typleal sweet wine

Tortino al cloccolato con pere caramellate - € &,50

Schokoladenkuchen mit karaniellisierten Blrnen
Chocolate cake with caramelized PEAYS

Ananas freseo - €4,50
frische Ananas
fresh plneapple



